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I
ventitre

TAURASI

(estratto dal disciplinare di produzione)

Riconoscimento DOC e disciplinare di produzione con D.M. del 26/03/1970: G.U.
n. 129/1970. Riconoscimento D.O.C.G. con D.M. dell'11/03/1993
G.U. del 27/03/1993.

Zona di produzione

Tutto il territorio dei seguenti comuni della provincia di Avellino:

Bonito, Castelfranci, Castelvetere sul Calore, Fontanarosa, Lapio, Luogosano,
Mirabella Eclano, Montefalcione, Montemarano, Montemiletto, Paternopoli,
Pietradefusi, San Mango sul Calore, Sant'Angelo all'Esca, Taurasi, Torre le
Nocelle, Venticano.

Vitigni
Aglianico 85 -100%, altri vitigni a bacca rossa, non aromatici, raccomandati /o
autorizzati per la provincia di Avellino, 0-15%

Invecchiamento

3 anni , di cui 1 in botti di legno, a decorrere dal 1 dicembre dell'anno di pro-
duzione delle uve. Riserva: 4 anni , di cui 18 mesi in botti di legno, a decorrere
dal 1 dicembre dell'anno di produzione delle uve.

Colore
Rubino intenso, tendente al granato fino ad acquistare riflessi arancioni all'in-
vecchiamento.

Odore
Caratteristico, etereo, gradevole, pil 0 meno intenso.

Sapore
Asciutto, pieno, armonico, equilibrato con retrogusto persistente.

Gradazione alcolica
Min. 12,00 % vol.; per la tipologia “riserva”: 12,50 % vol.

Produzione uve
Max: 100 gli/Ha



